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CARTE DES PLA

NOS RISOTTOS

Risotto de courge, magret de

K3 canard fumé, graines de

courge et copeaux de
parmesan.

Risotto au saumon, pousses

EEd Lasagne de boeuf, salade verte.
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d’'épinard et ricotta.

NOS PATES

Pates fraiches, créme de
gorgonzola, chiffonnade de
speck et noix.

Rigatoni a la creme de
courgette, burrata, pignons de
pin et copeaux de parmesan.

NOS BURGERS

Le Tartiflette: Pain bun’s, steak
haché de boeuf maison 150g,
reblochon, poitrine fumée,
galette de pommes de terre,
creme fraiche , salade et frites.

L'’angevin: Pain bun’s, steak
haché de boeuf maison 150g,
rillauds, galet de Loire, sauce
moutarde a I'ancienne, oignons
confits, salade et frites.

X di latte, rillauds, pommes de terre

NOS BRUSCHETTAS

La locale: Creme moutarde, fiorg

grenaille, oignons rouges, galet
de Loire. Salade verte

L'italienne: Sauce tomate italienne
maison, fior di latte, tomates confites,
speck, copeaux de parmesan,
tagliatelles de courgette au pesto.
Salade verte

La Biquette: Sauce creme, miel, blche
EZH de chévre, lardons, oignons rouges,
figues séchées et noix. Salade verte

NOS PLATS

Escalope milanaise fagon “ SAN MARCOQO”,
gratinée a la fior di latte, sauce tomate
maison, jambon cru italien,

servie avec frites ou pates fraiches.

Andouillette grillée 5A, frites, salade verte.

L'incontournable Salade César: Salade
verte, escalope milanaise panée faite
= maison, sauce césar, oeuf dur, croutons
a l'ail, tomates, oignons rouges et

copeaux de parmesan.

*Certains plats sont disponible en version
végétarienne, n'hésitez pas a nous demander.



