
NOS RISOTTOS
Risotto de courge, magret de
canard fumé, graines de
courge et copeaux de
parmesan.

16€

17€ Risotto au saumon, pousses
d’épinard et ricotta. 

NOS BRUSCHETTAS
La locale:  Crème moutarde, fior
di latte, rillauds, pommes de terre
grenaille, oignons rouges, galet
de Loire. Salade verte 

15€

L’italienne: Sauce tomate italienne
maison, fior di latte, tomates confites,
speck, copeaux de parmesan,
tagliatelles de courgette au pesto.
Salade verte 

14,5€

La Biquette: Sauce crème, miel, bûche
de chèvre, lardons, oignons rouges,
figues séchées et noix. Salade verte 

14€

NOS PÂTES 
Lasagne de boeuf, salade verte. 

Pâtes fraîches, crème de
gorgonzola, chiffonnade de
speck et noix.

15€

Rigatoni à la crème de
courgette, burrata, pignons de
pin et copeaux de parmesan.

15,5€

Andouillette grillée 5A, frites, salade verte. 

16€

NOS BURGERS 
Le Tartiflette: Pain bun’s, steak
haché de boeuf maison 150g,
reblochon, poitrine fumée,
galette de pommes de terre,
crème fraîche , salade et frites.

15€

L’angevin: Pain bun’s, steak
haché de boeuf maison 150g,
rillauds, galet de Loire, sauce
moutarde à l’ancienne, oignons
confits, salade et frites.

15€

17€

C A R T E  D E S  P L A T S  

NOS PLATS 
Escalope milanaise façon “ SAN MARCO”,
gratinée à la fior di latte, sauce tomate
maison, jambon cru italien, 
servie avec frites ou pâtes fraîches. 

16,5€

15€

L’incontournable Salade César: Salade
verte, escalope milanaise panée faite
maison, sauce césar, oeuf dur, croutons
à l’ail, tomates, oignons rouges et
copeaux de parmesan. 

*Certains plats sont disponible en version
végétarienne, n’hésitez pas à nous demander. 


